
【日にち】　 ５月
がつ

１７日
にち

（月
げつ

）

【こんだて】 主食
しゅしょく

小型
こがた

米粉
こめこ

パン

主
しゅ

菜
さい

豆腐
とうふ

ちくわの新緑
しんりょく

揚
あ

げ

副
ふく

菜
さい

山菜
さんさい

うどん

チンゲンサイののり酢
す

和
あ

え

牛乳
ぎゅうにゅう

牛乳
ぎゅうにゅう

【配膳
はいぜん

図
ず

】

【今日
きょう

の地産
ちさん

地
ち

消
しょう

】

　智頭
ちづ

町
ちょう

産
さん

：

　鳥取県産
とっとりけんさん

：牛乳
ぎゅうにゅう

、鶏肉
とりにく

、豆腐
とうふ

ちくわ、油揚
あぶらあ

げ、なめこ、チンゲンサイ

【給食
きゅうしょく

センターより】

きゅうメール

　豆腐
とうふ

ちくわは、魚
さかな

のすり身
み

に豆腐
とうふ

を混
ま

ぜて作
つく

られていて、全国的
ぜんこくてき

にもめ

ずらしいちくわです。

　今日
きょう

は新緑
しんりょく

の季節
きせつ

にちなみ、衣
ころも

に抹茶
まっちゃ

を混
ま

ぜて新緑
しんりょく

の色
いろ

を再現
さいげん

しまし

た。


