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町
ちょう
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　鳥取県産
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：牛乳
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、豆腐
とうふ

ちくわ、油揚
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げ、なめこ、にんじん、ねぎ
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【給食
きゅうしょく

センターより】

きゅうメール
中
ちゅう

学校
がっこう
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ねん

欠食
けっしょく

　豆腐
とうふ

ちくわは、魚
さかな

のすり身
み

に豆腐
とうふ

を混
ま

ぜて作
つく

られていて、全国
ぜんこく

的
てき

にもめ

ずらしいちくわです。今日
きょう

は新緑
しんりょく

の季節
きせつ

にちなみ、衣
ころも

に抹茶
まっちゃ

を混
ま

ぜて新緑
しんりょく

の鮮
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やかな緑色
みどりいろ

を再現
さいげん

しています。

　また、本日
ほんじつ

より３日間
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、職場
しょくば

体験
たいけん

「わくわくちづ」として、智頭
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中学校
ちゅうがっこう

2年生
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４名
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きゅうしょく

センターで調理
ちょうり

作業
さぎょう

や献立
こんだて

作成
さくせい

を行
おこな

います。調理
ちょうり

員
いん

さんとともに心
こころ

を込
こ

めて給食
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を作
つく
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きょう

も残
のこ
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た
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