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『
智
頭
の
食
人
（
し
ょ
く
に
ん
）』

第
７
号
は
、
先
月
号
に
引
き
続
き
土

師
駅
前
集
落
に
お
住
ま
い
の
谷
口
君

子
さ
ん
で
す
。

「
も
ち
も
ち
づ
く
し
っ
て
歌
が
あ
る
よ

う
に
、
お
餅
は
ハ
レ
の
日
だ
け
じ
ゃ

な
く
て
、
毎
月
の
よ
う
に
食
べ
ら
れ

る
く
ら
い
生
活
に
根
付
い
た
食
べ
物

だ
っ
た
の
よ
」
と
君
子
お
ば
あ
ち
ゃ

ん
は
懐
か
し
そ
う
に
話
し
ま
す
。
昔

は
「
お
や
く
し
さ
ん
」
と
言
っ
て
、

12
月
12
日
に
『
穂
見
薬
師
団
子
』
と

し
て
栗
の
新
枝
に
団
子
を
3
個
ず
つ

刺
し
て
お
供
え
し
、
穂
見
の
薬
師
堂

に
み
ん
な
で
籠
も
っ
て
、
ご
馳
走
を

食
べ
た
り
念
仏
を
唱
え
た
り
し
て
無

病
息
災
を
祈
っ
た
そ
う
で
す
。
そ
ん

な
郷
土
の
料
理
や
風
習
を
大
切
に
す

る
君
子
お
ば
あ
ち
ゃ
ん
に
紹
介
し
て

も
ら
う
の
は
、
本
町
の
正
月
雑
煮
に

も
欠
か
せ
な
い
「
と
ち
餅
」
で
す
。

　

栃
の
実
は
昔
、
米
が
取
れ
な
い
山

村
で
主
食
と
し
て
食
べ
ら
れ
た
り
、

も
ち
米
と
一
緒
に
炊
い
て
つ
く
こ
と

で
、
貴
重
な
も
ち
米
の
消
費
を
抑
え

る
『
糧か

て
め
し飯

』
と
し
て
重
宝
さ
れ
て
い

ま
し
た
。
し
か
し
、
栃
の
実
の
ア
ク

抜
き
に
大
変
な
手
間
と
時
間
が
か
か

る
た
め
、
現
在
で
は
自
分
で
作
る
人

は
少
な
く
な
っ
て
い
ま
す
。
先
人
の

知
恵
と
技
術
が
活
か
さ
れ
た
と
ち
餅

は
、
本
町
の
特
産
品
の
１
つ
で
す
。

【
作
り
方
】

【
材
料
】

・
も
ち
米
・
・
・
約
3.5
合
（
500
g
）

・
栃
の
実
・
・
・
約
3.5
合
（
500
g
）

★
栗
・
・
・
300
g

※
ゆ
で
て
冷
凍
し
て
い
た
も
の

★
三
温
糖
・
・
・
150
g(

栗
の
半
量)

★
塩
・
・
・
ひ
と
つ
ま
み

　

と
ち
餅
は
、

も
ち
米
だ
け

で
つ
い
た
お

餅
よ
り
粘
り

が
少
な
く
、

独

特

の

風

味
、
苦
味
が

あ
り
、
素

朴

な
味
わ
い
が

あ
り
ま
す
。

君
子
お
ば
あ
ち
ゃ
ん
の

　

こ
だ
わ
り
ポ
イ
ン
ト
！

①
も
ち
米
を
洗
い
、
バ
ケ
ツ
な
ど
に

入
れ
、
も
ち
米
が
隠
れ
る
く
ら
い

の
水
を
入
れ
て
二
晩
お
く
。

②
栗
あ
ん
を
作
る
。
生
栗
の
場
合
は

や
わ
ら
か
く
な
る
ま
で
蒸
す
、
蒸

し
て
冷
凍
し
て
お
い
た
も
の
は
解

凍
さ
せ
て
お
く
。
深
鍋
な
ど
に
栗

と
砂
糖
、
塩
を
入
れ
、
潰
し
な
が

ら
水
分
が
飛
ぶ
ま
で
煮
詰
め
る
。

③
も
ち
米
を
蒸
す
。
餅
つ
き
器
に
も

ち
米
を
入
れ
、
栃
の
実
を
上
に
乗

せ
て
表
記
時
間
通
り
に
蒸
す
。

④
も
ち
米
を
つ
く
。
も
ち
米
が
蒸
せ

た
ら
ふ
た
を
取
り
、
表
記
時
間
通

り
に
も
ち
米
を
つ
く
。

※
つ
き
す
ぎ
る
と
ド
ロ
ド
ロ
に
な
る

⑤
も
ち
を
丸
め
る
。
と
ち
餅
は
白
も

ち
な
ど
に
比
べ
て
し
わ
に
な
り
や

す
い
た
め
、
手
早
く
丸
め
る
。

⑥
栗
あ
ん
を
ま
ぶ
し
て
食
べ
る
。

※
と
ち
餅
は
、
栃
の
実
に
含
ま
れ
る

ポ
リ
フ
ェ
ノ
ー
ル
の
効
果
と
し
て

血
糖
値
急
上
昇
の
抑
制
や
抗
酸
化

作
用
が
あ
り
ま
す
。
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＊
も
ち
米
は
二
晩
水
に
つ
け
る
こ
と

　

で
や
わ
ら
し
い
餅
に
な
る

＊
栃
の
実
は
も
ち
米
の
同
量
入
れ
る

＊
小
豆
あ
ん
で
は
な
く
栗
あ
ん
を
ま

ぶ
し
て
食
べ
る

土師地区土師駅前

谷口　君子さん

７

君子おばあちゃんの
「とち餅」

と
ち
餅

独
特
の
苦
味
が
あ
る

と
ち
餅
に
は
、
き
な

粉
や
砂
糖
醤
油
も
お

勧
め
で
す
よ
！
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