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とっとりけんさん

：牛乳
ぎゅうにゅう

、えてかれい、鶏肉
とりにく
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　白和
しらあ

えは、和
あ

え衣
ごろも

に豆腐
とうふ
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あ
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とうふ

は町内
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のお豆腐
とうふ

屋
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　また、汁物
しるもの

の「じゃぶ」は町内
ちょうない

でも昔
むかし

から親
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きょうど

料理
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で、じゃぶじゃぶの多
おお
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に
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